[.a Douzieme Heure

69.

Accords mets, vins et champagnes : 35.

CE MENU VOUS EST PROPOSE CHAQUE MIDI, DU MARDI AU VENDREDI, HORS JOURS FERIES

Asperges blanches cuites dans leur propre jus
Lait ribot monté au beurre noisette, sarrazin soufflé

ou
Maqguereau mariné au gin champenois, collection de radis multicolores

Ravioles de gambero rosso parfumées au pamplemousse, infusion de crevettes grises

ou
Volaille de Champagne, artichauts en barigoule, parmesan affiné 24 mois

Tartelette aux fraises rafraichies au basilic, pignons de pin croquants

ou
Mousse onctueuse au chocolat Hukambi 53 %
Noix de pécan caramélisées au sirop d'érable, pointe de citron

COMPLETEZ VOTRE MENU D’'UN CHARIOT DE FROMAGES

206.

PRIX NETS EN EUROS,
SERVICE COMPRIS



